
Varm chokladkola

Gör så här:

Du behöver:

20 min	 2 st

Kolasås:
1.	 Lägg kolor och grädde i en liten kastrull och sätt på låg värme.
2.	 Rör om då och då tills kolorna smält helt och blandats med grädden till en sås.
3.	 Häll i en kanna och låt svalna. Förvara i kylen. 

Dryck och topping:
4.	 Vispa grädden fast och lägg i en spritspåse.
5.	 Grovhacka chokladen.
6.	 Häll mjölken i en kastrull, sätt plattan på medelvärme och koka upp under omrörning.
7.	 Sänk värmen till låg och häll i choklad och kolor. Rör om tills allt smält samman.
8.	 Häll upp drycken i två muggar, spritsa grädde ovanpå och häll på kolasås. Servera direkt!

Dryck:
•	 7 dl mjölk
•	 150 g choklad
•	 14 st Werther’s mjuka kolor 

Topping:
•	 1 1/2 dl grädde

Kolasås:
•	 8 st Werther’s mjuka kolor
•	 1/2 dl grädde

Gör en värmande kopp chokladkola, den 
perfekta kombinationen när du vill äta 
godis men också dricka varm choklad!


